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Neueröffnung der Fischerklause am Lütjensee – Nach umfangreichen Umbauarbeiten hat die 
Fischerklause am Lütjensee wieder ihre Pforten geöf fnet. Die Fischerklause und der Lütjensee sind 
seit 90 Jahren in Familienbesitz und mit Claudia Re tter, geborene Albrecht, kommt die nächste 
Generation wieder zurück. Claudia und Gerhard Rette r haben das traditionsreiche Haus und 
älteste Restaurant Lütjensees von ihren Eltern über nommen und erstmal entkernt. Frischer Wind 
weht durch die Räume des Restaurants mit den Panora mafenstern auf den hauseigenen See. 
Warme Erdtöne mit maritimen Blau bestimmen das Desi gn im Restaurant mit hundertzwanzig 
Plätzen. 

Gerhard Retter war zuvor Restaurantleiter im Lorenz  Adlon in Berlin. Claudia Retter hat als 
Sommelière im Vitrum, dem Gourmetrestaurant des Rit z-Carlton in Berlin und im VAU unter Kolja 
Kleeberg gearbeitet. Wein ist nicht nur ihr Beruf, sondern ihre große Passion. Deshalb hat die 
Fischerklause die wohl bestsortierte Weinkarte auße rhalb eines Gourmettempels. 

Für frische Brise in der Küche sorgt Sebastian Sülb erg, der aus dem nahe gelegenen Landhaus 
Carstens kommt und bereits im Vier Jahreszeiten und  Side-Hotel in Hamburg seine Erfahrungen 
gesammelt hat. Im Mittelpunkt der Speisekarte steht  immer der fangfrische Fisch aus dem Lütjensee 
und je nach Saison Wild aus eigener Jagd und Fleisc hprodukte von regionalen Erzeugern. Die 
Gastgeber nennen ihren Küchenstil "Norddeutsche Kla ssiker im jugendlichen Gewand". 

Hotel und Restaurant "Zur Fischerklause Lütjensee",  Am See 1, 22952 Lütjensee, Telefon 0 41 54/79 22 
00. 

 

 


